
AZIENDA: CA’ DA ROMAN
VINO: Ecelo II°

Una scelta di campo, un brindisi alla vita.
La natura è sempre una prima scelta, soprattutto quando dà vita a un’alternativa sorprendente per rispetto
dell’ambiente e sapori distintivi: questo è Ecelo II, lo spumante Charmat da uve Souvignier Gris dalla bollicina
cremosa e avvolgente. Anima e cuore PIWI, spicca per intensità e complessità, con note di mela, pera, agrumi,
timo e salvia. Un sorso fresco, bilanciato e persistente, da abbinare ad aperitivi e piatti vegetali di stagione. Per
un brindisi a “zero chimica” e a tutta condivisione, dal Veneto al mondo intero.

Denominazione: Spumante Charmat
Varietà: Souvignier Gris
Affinamento: in acciaio per 8 mesi e rifermentazione in autoclave per 60 giorni
 Tipo di terreno: franco-argilloso ricco di minerali e nutrienti
 Impianto della vigna: Guyot
 Età media viti: 7 anni
 Longevità: 2/3anni
 Percentuale alcolica: 11,50 % vol.
Residuo zuccherino: 8 g/L
Acidità: 6 g/L
 Tipo agricoltura (prodotto): Biologica certificata 
Winemaker: Nicola Biasi

Abbinamento cibo/vino: adatto come aperitivo,  antipasti e primi  piatti a base di  pesce o vegetali,
anche con buona aromaticità. Dà il meglio di sé con le crudités in genere, grazie alla sua mineralità gustativa
che fa risaltare le note più delicate dei piatti con cui si accompagna.
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